Wir bitten um rechtzeitige Terminabsprache. PA RT yS E RVi C E

Beanstandungen konnen nur sofort nach Lieferung anerkannt
werden.

Zahlung bei Lieferung, sofern keine andere Zahlungsweise
vereinbart wurde. Geschirrabholung wird gesondert berechnet.
Preise gelten rein Netto, ohne Skontoabzug, einschlieB3lich der
gesetzlichen Mehrwertsteuer. Bei Speisen 7%, fiir Getranke,
Gastrozubehdr und Personalgestellung 19% .

Glaser, Geschirr und Besteck wird gegen eine geringe Gebtihr
zur Verfligung gestellt.

Zerbrochene oder verlorengegangene Teile werden zum Selbst-
kostenpreis in Rechnung gestellt. Reinigungskosten werden
gesondert berechnet.

Die Kg-Preise bei den angebotenen Fleischgerichten beziehen
sich jeweils auf das Frischgewicht.

Unser Angebot ist freibleibend. Nicht alle Artikel sind zu jedem
Termin immer verfugbar.

Bei Schaden an Personen oder Gegenstanden die durch ausge-
liehenes Inventar entstehen, Ubernehmen wir keine Haftung.
Leider lassen sich trotz grof3er Mihe unserseits im Einzelfall
leichte Verspatungen oder leicht verfriihte Lieferungen nicht
immer ganzlich ausschliessen.

Wir bitten in diesem Fall um lhr Verstandnis. o

Die Stornierung oder die Anderung eines Auftrages sind -'r Preis'iste
spatestens 48 Stunden vor dem vereinbarten Liefertermin
telefonisch oder schriftlich anzuzeigen und bedurfen unserer
schriftlichen Bestatigung.

Gerichtsstand und Erfullungsort ist Velbert. W. Meuersmorp

Abtskticher Str.50 - 42579 Heiligenhaus-
Telefon: 02056/60377 - Fax: 02056/5955 59
E-Mail: meuersmorp@T-online - Internet: www.meuersmorp.de

Stand : Marz 2007



Die Gastlichkeit, das gemeinsame Erleben und das Zusammensein
mit Familie und Freunden, ist ein fester Bestandteil unserer
heutigen Kuachenkultur und macht das Leben einfach schoner.

Wo lasst sich diese Kunst der Gastlichkeit besser erleben als auf
Ihrer eigenen Feier?

Aus Erfahrung kénnen wir sagen, dass ein gut organisiertes und
passend arrangiertes Buffet ein Fest abrundet.

Ich wirde mich freuen Ihnen dabei behilflich zu sein, Sie und

lhre Gaste zu bewirten.

Ihr
Werner Meuersmorp



Partybrote und Brétchen Vorspeisen

Laugenbrezen

gemischte Partybrotchen

diverse gemischte Kntuppel

z.B. Kase, Speck, Nul3, Sesam, Mohn, Zwiebel
u.a.gemischte Roggenknuppel

Ciabatta

Preis auf Anfrage

gem . geraucherte Fischplatte mit

(Lachs, Forelle, Makrelen ,

ShrimpsspielRe Fischpralinen)
Flusskrebssalat
Anti Pasti Platte
Tomaten Mozzarella mit frischen Basilikum
Tomaten Mozzarella Salat
Melonensalat mit Orangen Vinaigrette u. Schwarzwalder Schinken

Vitello Tonato
Vollkornbrote Rucolasalat mit Mangoscheiben u. Mozzarella u. Pinienkernen

Dinkelkntppel, MehrkornkntUppel, Vollkornkntippel,
Vollkornpartybrétchen
Hafer-, Kurbis-, NuR3-, Dinkelbrotchen

Lieferung von Getranken, rustikalen Tischen und Banken,
Stehtischen, Landhausschirmen, Zelten, Glasern, Geschirr,

Blumen und Dekorationsmaterial

auf Wunsch Bedienung durch unsere Mitarbeiter/innen

Melone mit Schinken

Fingerfood ,,von der Hand in den Mund “

Preis auf Anfrage
Melone mit Schinken
HahnchenspielRe mit Mandeln
Hahnchenspiel3e, herzhaft
Schinkendatteln
Pflaumen im Speckmantel
Tomaten Mozzarellaspiel3e
Frikadellenspiel3e
gem. Anti Pastispiel3e
Garnelenspiel3e
Garnelen mit Frischkése auf Gurkentalern
Fischpralinen
Schweinefilet auf Gurkenscheiben
gem. Kasesticker
gem. Bruschetta
Kéasegebackstangen
Zucchini — Frittata



Schwein Kése

Spanferkel im ganzen gebraten, ab 25 Personen 195,00 € Stick gem. Kaseplatte ab 10 Personen 46,00 €
Krustenbraten 17,50 € Kilo. gem. kl. Kaseplatte 28,00 €
Spielbraten mit Zwiebeln gefillt 17,50 € Kilo. gem. Kasestickers garniert 0,50 € Stuck
Senfbraten mit feinem Dijonsenf 17,50 € Kilo. Obatzter -bayrische Kasespezialitét- 17,00 € Kilo.
Kasseler mild gerauchert 17,50 € Kilo.

Kasseler im Blatterteig 19,00 € Kilo.

Schulter mit Kruste 17,50€ Kilo.

Schulter gep.ijkel't mit Kruste 17,50 € K?Io. Rote Gritze mit Vanillesauce 2,40 € Portion
Curﬂrybraterl in feiner Curryrahmsauce 18,50 € K?Io. Tirami Su 250€  Portion
gefullter Krauterbraten , Provence” 19,00 € Kilo. ) .
Rollbraten , Pikant* 17,50 € Kilo. Rotweincreme 2,60 € Portfon
Rauberbraten , deftig® 17.00€  Kilo. Mousse_ au Chocolate 2,50 € Port?on
Almbraten gefiillt mit Pflaumen od. Aprikosen 17,50 € Kilo. Capuccino - Sahne - Creme 2,40 € Port?on
Altdeutscher Bierbraten 18,00 € Kilo. Rumtopfcreme 2,60 € Portion
Burgunderbraten in Rotweinsauce 18,00 € Kilo. Ouarkcreme mit Himbeeren 2,60€ Portion
Schweineniisschen wahlweise mit Pfeffer- oder Zitronen Mousse 2,40€  Portion
Champignonrahmsauce 19,50 € Kilo. Blutorangen Quarkcreme 2,60 € Portion
Leberkise 14,00 € Kilo. Herrencreme mit Rum u. Schokoladenstiickchen 2,40 € Portion
KI. gepokelte Haxe 3,20 €  Stick Pfirsich im Traumbett 2,60 € Portion
Schweinepfeffer, stik-sauer 7,00 € pro Pers. Bayrische Creme mit Pfirsichen 2,40 € Portion
Schweinegeschnetzeltes 7,50 € pro Pers. Vanille- oder Schokoladenpudding mit

Schweinegulasch ungarisch 7,00 € pro Pers. Schokoladen- oder Vanillesauce 1,90€ Portion
Schweinegulasch herzhaft 7,00 € pro Pers. Luzerner-Nidle-Opfle warm Preis nach Saison
Schweinefilettopfin Sahnerahmsauce 10,50 € pro Pers. Obstsalat Preis nach Saison
Rahmschnitzel mit Champignons 4,00 € Stuck Erdbeeren mit Vanillesauce oder Mascarponecreme  Preis nach Saison
Rahmschnitzel mit Spinat u. Kése lberbacken 4,50 € Stick Friichte zum , Stippen* aus dem

Schnitzel mit einer Kasesauce 4,50 €  Stick Schokoladenbrunnen ab 10 Personen Preise auf Anfrage
Spae'ribs o _ 5,00 € pro Pers. Bergische Kaffeetafel Preise auf Anfrage
Paprikaschoten, gefullt mit Schweinegehacktem 3,50 € Stuck Hochzeitstorte 3 Etagen Preise auf Anfrage

Diverse Torten und Kuchen Preise auf Anfrage



Suppen Lamm

Rindfleischbrihe mit Markkl6Ren
Huhnersuppe mit Nudeln oder Reis
Gemusesuppe mit Nudeleinlage
Italienische Minestrone
Gulaschsuppe

Broccolicremesuppe mit Schinkenstreifen
Lauchcremesuppe vegetarisch
Tomatencremesuppe vegetarisch
Spargelcremesuppe vegetarisch
Champignoncremesuppe vegetarisch
Leberknddelsuppe

Erbsensuppe mit Bockwirstchen
Linsensuppe mit Mettwlrstchen
Kartoffelsuppe mit Bockwirstchen
Bohnensuppe mit Mettwirstchen
Chili con Carne mit Rindfleisch

7,50 €
7,50 €
7,50 €
8,50 €
8,00 €
7,50 €
7,00 €
7,50 €
9,00 €
8,00 €
8,00 €
6,00 €
6,00 €
7,50 €
7,50 €
8,00 €

Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter
Liter

Lammkeule
Lammstelzen
Lammragout mit Delikatessbohnen

Rinderschmorbraten

Rinderbraten in Marsalasauce

Rheinischer Sauerbraten

Roastbeef mit Sauce Bearnaise
Rinderbrust in Meerrettich - Sahne - Sauce
Rinderrouladen

Kalbsbraten

Kalbsgeschnetzeltes

21,00€ Kilo.
450€ Stlck
8,00 € pro Pers.

22,00 € Kilo.
22,50 € Kilo.
22,00 € Kilo.
38,00 € Kilo.
22,50 € Kilo.
4,50 € Stlck
28,50 € Kilo.

9,00 € pro Pers.

Lachssteak mit Sauce Bearnaise
Meeresfruchtspielle

Lachsgratin mit grinen Bandnudeln und Blattspinat

Aal geréauchert

Lachs mit Meerrettichsahne

Shrimpssalat

Flusskrebssalat

Forellenfilet mit Meerrettichsahne

Matjesfilet mit Zwiebeln u. Schwarzbrot
GarnelenspielRe mit Knoblauchsauce

gemischte geraucherte Fischplatte mit Lachs,
Forelle, Makrelen, ShrimpsspielRe u. Fischpralinen

6,00 €
3,60 €
9,00 €
45,00 €
46,00 €
35,00 €
36.-,00 €
3,90 €
3,00 €
3,60 €

4,70 €

Stiick
Stiick

pro Pers.

Kilo.
Kilo.
Kilo.
Kilo.
Stiick
Stiick
Stick

pro Pers.

Hirschbraten

Rehbraten

Wildschweinbraten
Wildschweinsauerbraten
Wildschwein - oder Hirschragout
Wildschweingulasch-ungarisch
Wildschweinbolognese
Wildschweinfrikadellen
Wildhackbraten

als Erganzung zu allen Wildgerichten empfehlen wir

Balsamicoessig - Zwetschgen

29,50 € Kilo.
29,50 € Kilo.
29,00 € Kilo.
32,00 € Kilo.

8,50 € pro Pers.
8,50 € pro Pers.
6,50 € pro Pers.
1,60 € Stick
26,00 € Kilo.

Preis nach Saison



Gefliigel Kalte Platten

Putenbrust mit Obst in Curry - Sahnesauce
Putenbrust in Rahmsauce und Champignons

Putenbrust mit griinen Pfefferkdrnern
in Rahmsauce

Almbraten von der Pute gefillt mit Pflaumen

Putengeschnetzeltes , Hawaii*
mit Ananasscheiben u. Kase tiberbacken

Putengeschnetzeltes , California,
mit Pfirsichen u. Kése Uberbacken

Putengeschnetzeltes mit Obst
in Curry-Sahnesauce

Putengulasch mit Chinagemuisein Curryrahm
Putenschnitzel in einer Rahmsauce

Hahnchenbrustfilet mit Spinat gefullt
u. Kése tberbacken

Hahnchenbrust mit Mandel u. Pilzrahmsauce
Hahnchenbrust mit Zwiebelrahmsauce
Hahnchenbrust im Speckmantel

Hahnchenbrust , Involtini“ mit Champignons gefillt
Entenbrust mit Schattenmorellensauce

Gansekeulen oder Gansebrust

21,50€ Kilo.
21,50€ Kilo.
21,50€ Kilo.
21,50€ Kilo.
8,50€ pro Pers.
8,50€ pro Pers.
8,20 € pro Pers.
8,20 € pro Pers.
4,00 € Stuck
3,70 € Stuck
3,70 € Stuck
3,70 € Stuck
3,70 € Stuck
3,90 € Stuck
8,50 € Stuck
nach Saison

Schweinemedaillons /ab 10 Stck.
Rindermedaillons /ab 10 Stck.
Rehriickenmedaillons /ab 10 Stck.
Kasselerbraten

Lummerbraten

Roastbeef

Putenbrust

Vitello Tonato

Roher Schinken
Hahnchenbrustfilet mit Mandeln
Hahnchenschenkel
Lummerschnitzel
Schinkenréllchen mit Spargel
Partymettwirstchen
Frikadellenspiesse

Pfirsiche mit Kasecreme
Pfirsiche mit PreiRelbeerfrischkase
Birnen mit Késecreme

Melone mit Schinken

Birnen mit Preil3elbeeren

1/2 Eier mit Mayonaisecreme
gem. Wurstplatte

Mettigel - nur gekuhlt zu lagern-

2,50 €
3,50 €
4,50 €
25,00 €
25,00 €
43,00 €
25,00 €
36,00 €
19,00 €
3,30 €
2,20 €
3,30 €
1,70 €
0,85 €
0,85 €
1,30€
1,30€
1,30 €
150¢€
0,95 €
0,55 €
15,00 €
13,50 €

Stuck
Stuck
Stuck
Kilo.
Kilo.
Kilo.
Kilo.
Kilo.
Kilo.
Stuck
Stuck
Stuck
Stuck
Stuck
Stuck
Stuck
Stuck
Stuck
Stuck
Stuck
Stuck
Kilo.
Kilo.



Gratins Beilagen

Tortellinigratin mit Broccoli und Putenstreifen 9,00 € pro Pers. Kartoffelgratin mit Sahne u. Kéase Gberbacken 13,50 € Kilo.
(Tortellini mit Ricotta u. Spinat gefullt) Bratkartoffeln 250€ Portion
Lasagne mit Bolognesesauce 9,00 € pro Pers. .
Strohkartoffeln 2,50 € Portion
Lachsgratin mit griinen Bandnudeln Kleine Sch dkartoffel 250€  Porti
und Blattspinat 9,00 € pro Pers. eine schmandkartotiein ' ortion
Penne - Nudeln mit gek. Schinken und Zucchinis 9,00 € pro Pers. Potjeserpel mit Rosmarin 2,50€  Portion
Maccaroninudeln mit einer Tomatensahnesauce Potjeserpel im Speckmantel 2,50 € Portion
und Schweinegehacktem 9,00 € pro Pers. Schupfnudeln 2,40 € Portion
Auberginen Zucchini Auflauf mit Schweine- Speckkartoffelsalat warm 9.50€ Kilo.
gehacktem u. Langkorn- oder Wildreis 9,50 € pro Pers.
Folienkartoffeln m. Tzatziki 2,60 € Stick
Spatzle 2,30 € Portion
Nudeln 2,20€ Portion
Vollkornnudeln 2,40 € Portion
Canapes, belegte Brotchen u. Wraps Langkorn &. Wildreis 2,30 € Portion
Kartoffelkl63e 2,50 € Portion
gemischte Canapes ab2,00€ Stuck Semmelknodel 2,50 € Portion
zusammengestellt nach Ihren Winschen Salzkartoffeln 2,40 € Portion
z.B. mit Lachs, Forelle, Shrimps, oder diverse andere Fischsorten; )
z.B. mit Lummerbraten, Roastbeef, Kasseler, Putenbrust, Schweinefilet, Kroketten g#0€ Portion
1/2 gem. Brotchen ab 1,30 € Stuck Rostis 2,40 € Portion

Handschnittchen ab 1,30 € Stlick
mit verschiedenen Sorten Wurst, Schinken, Kase und Frischkase

Wraps gem. gefullt mit Fleisch oder vegetarisch ab1,60€ Stuck



Gemiise Salate

Blumenkohl mit Sauce Hollandaise Preise nach Saison Toscanischer Penne Salat 15,50 € Kilo.
Broccoli mit Sauce Hollandaise Tomaten Mozzarella mit frischen Basilikum 2,50 € pro.Pers.
Broccoligratin Cocktailtomaten Mozzarella Salat 21,00€ Kilo.
Blumenkohlgratin Reissalat mit Geflugelfleisch 15,00 € Kilo.
Gemisegratin mit Grinkern Krautsalat, natur 8,50 € Kilo.
Pilze in Rahmsauce Krautsalat natur mit gerdsteten Speckwdrfeln 9,50 € Kilo.
Leipziger Allerlei Krautsalat mit Dressing 9,50 € Kilo.
Pariser Karotten Mexico - Salat, herzhaft 15,50 € Kilo.
Prinzessbohnen im Speckmantel Paprika -Mais - Salat 15,50 € Kilo.
Blattspinat mit Kése und Knoblauchsauce Zwiebel -Ananas - Salat 15,00 € Kilo.
Spargel frisch Broccoli -Blumenkohlsalat 18,50 € Kilo.
Paprika -Gemuse Champignon - Paprika - Salat 21,00€ Kilo.
Erbsen Gemuse-Kéase-Salat 16,00 € Kilo.
Mohren griech. Bauernsalat m. Feta -Kase u. Oliven 17,00 € Kiio.
Lauchgemise Mohrensalat m. Rosinen 12,00 € Kilo.
Rotkohl Rotkohlsalat m. Preiselbeeren 12,00 € Kilo.
Kaisergemuise mit Kase Uberbacken Bohnensalat 10,00 € Kilo.
Sauerkraut Tomatensalat 12,00 € Kilo.
Sauerkraut mit Ananas Gurkensalat 12,00 € Kilo.
Auberginen Zucchini Auflauf Rettichsalat 12,00 € Kilo.
Okraschoten Eiersalat 14,00 € Kilo.
Delikatessbohnen mit Speck Waldorfsalat 15,50 € Kilo.
gem. Gemise mit Broccoli, Blumenkohl, Leipziger Allerlei Wurstsalat 18,00 € Kilo.
und Delikatessbohnen Geflugelsalat 22,50€ Kilo.
Rindfleischsalat 22,50€ Kilo.
Heringssalat 22,50 € Kilo.
FluRkrebssalat 36,00 € Kilo.
Kartoffelsalat 9,50€ Kilo. Feldsalat mit geraucherter Gansebrust
Frihlingskartoffelsalat ohne Majonaise 10,50 €  Kilo. oder Bundner Fleisch Preis nach Saison
Speckkartoffelsalat, warm 9,50 € Kilo. Rohkostplatte m. Dressing Preis nach Saison
Nudelsalat 9,50 € Kilo. gem. Blattsalate m.Tomaten, Gurken u. Krauterdressing “

Tortellinisalat mit Pfifferlingen 15,50 € Kilo. Rucolasalat mit Mangoscheiben, Mozzarella u. Pinienkernen



